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HAMSILI KREP

250 gram ayiklanmig hamsi

1 su bardagi misir unu

1 su bardagi un

3 adet yumurta

yarim kilogram st

7 yaprak ince kiyllmis pazi

Yarimsar demet ince kiyllmig ve maydanoz
1 tutam nane, tuz

6 dal ince kiyllmig taze sodan

Derin bir kasede misir unu, un ve yumurtay! bir girpict ile iyice ¢irpin. Topaklanmamasi igin siitli yavasca ilave
ederek tahta bir kagikla karistirin. Ince kiyllmig hamsi, pazi, nane, maydanoz, taze sogan ve tuz ekleyin. Butlin
malzemeyi karistirin. Yapismaz yizeyli bir tavayi kizdirin ve 1-2 ¢orba kasigi eritilmis yagd gezdirin. Hamsili
karisimdan 1 kepge koyun ve krep gibi her iki tarafini kizartin. Karigim bitene kadar igleme devam edin. Sicak
olarak servis yapin.
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