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HAMSILI KEK

500 gr. hamsi

1/2 demet taze sodan
Dereotu

Maydanoz

3 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1'er cay bardagi sut ve su
1'er su bardagi un ve misir unu
2 ¢orba kasigl kus UzimU
Tuz

Karabiber

Pul biber

2 ¢orba kagsi§i dolmalik fistik

Hamsileri temizleyip kilgiklarini gikarin ve ince ince kiyin. Taze sogan, dereotu ve maydanozu kiyin. Yumurta ve
sivi yagi ¢irpin. Uzerine st ile suyu ilave edin. Kiyilmig yesillik ve hamsileri de karigima ekleyin. Misir unu, un,
kus UzOmUnUn yarisi, tuz ve baharatlar da ekleyip karistirin. Yaglanmis kek kalibinin dibine dolmalik fistiklari ve
kalan kug Gzimlerini serpin. Hamuru da d6ékip 200 derece firinda pigirin.
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