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HAMSILI KEK

3 adet yumurta

1.5 ¢ay bardagi sivi yag

400 gr. hamsi

1 demet taze sogan ve dereotu
1/2 demet maydanoz

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

1 su bardagi misir unu

1 su bardagi un

2'ser corba kasigi kus Uzimi ve dolmalik fistik
2 corba kasigi yogurt

Hamsileri temizleyip kilgiklarini ¢ikarin ve ince kiyin. Taze sodan, dereotu ve maydanozu ince kiyin. Kus
Uzumlerini suda bekletin. Bir kapta tim malzemeyi karistinp yaglamis, unlanmis kek kalibina dékin. 200 derece
firnda 35 dakika pisirin.
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