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HAMSILI KANEPE

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

100 gr hamsi (basgi, alinip, kilgid ¢ikarilarak fileto yapilmig)

kahve kasiginin ucuyla pul kirmizibiber

kahve kagsiginin ucuyla tabasko sos (istenirse)

1 kahve kagiJi tuz

1/4 limonun suyu

4 dilim kizarmig ekmek (kabuklari alinip her dilim 3 oval bigime kesilmig)
1 corba kasigi maydanoz (kiyllmig)

KugUk bir tencerede yadi orta ateste eritiniz. Yag kizar kizmaz hamsileri, pul kirmizibiber, tabasko sos
(istenirse), tuz ve limon suyunu katip, yavas yavas 4 dakika pigiriniz.

Bir delikli kepgeyle hamsileri tencereden alip kizarmis ekmeklerin Ustiine koyduktan sonra, kiyilmis maydanozla
sUsleyerek servis ediniz.
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