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HAMSILI EKMEK (CAYKARA TRABZON)

Gaykara Belediyesi

1 bag paz

2 bag Taze sodan

1 bag Taze Nane

1 kg hamsi

8 su bardagdi Misir Unu
Yeterince Tuz

Bir kez hamsilerin kilgiklarini temizleyin. Pazi, taze sogan ve naneleri ince ince dograyin. Dogradiginiz
malzemeleri misir ununun uzerine bosaltin. Gok sicak su ilave ederek hamsilerle diger malzemeleri karistiracak
sekilde yogurun. Hazirlanan karigimi tepsiye koyarak 60 dakika kisik firinda pisirin.
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