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HAMSILI EKMEK (BAYAT EKMEK)

https://ihe.com.tr

12 dilim bayat ekmek

3 sert domates

12 ince dilim ¢erkez peyniri
6 iri kalamat zeytini

6 salamura hamsi

4 -5 yemek kasigi zeytinyagi
2 dis sarmisak (dévilmus)
Tuz

Biber

Bir tutam dereotu

Ekmek dilimlerine 6nce sarmisak, sonra zeytinyadi sirin. Izgarada hafif¢ce kizartin. Domatesleri dlizgiin olarak
12 esit dilime ayirin. Ekmeklerin Gzerine dnce bir dilim peynir, sonra domates, sonra gekirdegi ¢ikarilmis yarim
zeytin ilave edin. Hazirladiginiz ekmekleri firin tepsisine dizin. Kalan zeytinyadini ekmeklerin tzerine
paylastirarak izgarada 7-8 dakika peynir eriyene kadar pisirin. Salamura hamsileri teflon tavada bugulama
yapin. Servisten énce her dilimin tGzerine birer hamsi yerlestirin, bol dereotu ile stsleyin.
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