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HAMSIi BOREGI

1 kilo ayiklanmig hamsi

1 cay bardagi zeytinyag

2 su bardagi piring

3 corba kagsiJ! tereyagdi

3 ¢orba kagsigi dolma fistigi
2 adet sogan

2 ¢orba kasigl kus UzimU
Tuz, karabiber ve targin

1 su bardagi un

Tencerenin igine énce rendelenmis sogani zeytinyadi ve tereyadinda kavurun. Uzerine dolmalik fistiklari ve
piringleri ekleyip kavurmaya devam edin. Piringlerin Gzerine kug GzUmlerini, 1 adet kesme sekeri ve baharatlar
ilave edip 2 su bardadi su ekleyin, kapagini sikica kapatip kisik ateste pismeye birakin. Hamsileri unlayip
silkeleyin ve yaglanmig tepsiye dizin. Igine de az pisen pilavin hepsini bosaltin. Kalan hamsileri de Uizerine
kapatip 200 derecedeki firinda pismeye birakin. Servis tabagina ters ¢evirip servis yapin. Sicak olarak ikram
edin.
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