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HAMSILI BOREK

3 su bardagi un
Yarim kg hamsi

1 tath kasigi kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi yodurt
2 ¢orba kagsiJi sivi yag
1 adet yumurta

Bir miktar su

4 dal yesil sogan

1 tutam maydanoz

1 tutam dereotu

1 adet domates

Tuz

Karabiber

Hamuru icin karistirma kabina 3 su bardagi unu,1 tath kasigi kabartma tozunu,1 tath kasidi tuzu ilave edin ve
karigtirin. Unun ortasini havuz agin ve igine 1 gorba kasigi yogurt, 1 gorba kagigi siviyag ve igine 1 adet yumurta
kirin, yogurun. Daha sonra hamur merdane ile agin. Kare olarak kesin. I¢ harci yarim kg. hamsiyi ¢ok ince olarak
kesin. 4 dal yesil sodani, 1 tutam dereotu ve maydanozu ince olarak kesin. Karistirma kabina hamsileri ,dereotu,
maydanozu, kip kesilmis domatesi ilave edin ve karigtirin. Hamurun i¢ine hamsili i¢ hargtan ilave edin ve
hamuru kapatin. Sivi yagda kizartin.
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