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HAMSILI BOREK

600 g hamsi

Margarin

2 adet kligUk pirasa (istege bagh)
4 adet taze sogan

4 tutam maydanoz

6 adet marul yapragi

4 adet hazir yufka

Tuz

Karabiber

Hamsiler fileto haline getirilir, yilkanir, durulanir ve tuzlanir. Pirasa, yesil sogan, maydanoz ve marul yapraklari
kiyilir. Tuz ve karabiber eklenir ve karigtirilir. Hamsiler bu karigima eklenir. Iki kat yufka yaklagik 20x20cm kare
pargalar halinde bolindr. Uzerlerine firga ile margarin sirdilir. Ortasina hazirlanan hamsili harg konur ve uglari
birlestirilerek kapatilir. Uzerlerine tekrar margarin strllir ve yaglanmis firin tepsisine dizilir. 220 ° C[?lde 1sitiimig
firnda 20 dakika pigirilir.
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