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HAMSILI BOREK

2 su bardagi un

Yarim kilo hamsi

50 gr siviyag

Yeterince su

2 adet kirmizi biber

Yarim demet maydonoz

1 tath kasigi pul biber

1 tath kasigi dévilmus kisnis
1 adet yesillik

Un, su ve tuzu karistinip, orta sertlikte bir hamur elde edin. Hamur dinlenirken, temizlenmis hamsileri 1 yemek
kasiJl yagda kizartin. Kirmizi biberleri kdzleyin, maydanozlari kiyin ve bunlari da tavaya alin. Tuzu ve pul biberi
de serpin. Ocagi kapatmaya yakin, 3-4 damla limon sikin. Hamurdan ceviz blyukliginde parc¢alar alin. Hafiften
unlayip, dikddrtgen seklinde agin. Kalan sanayagini eritin, agtiginiz hamurlara strtin. Hamsili i¢ten, hamurun bir
yanina boylamasina koyun. Bos kalan yan kismini, malzeme koydugumuz yerin (izerine kapatin ve muska
seklinde sarin. En son tavada kalan yagi, boreklerin tzerine strtin. DovilmUs kisnis serpip, orta sicaklikta olan
firnda, 20-25 dakika pisirin. Limon dilimleri ve kivircik ile sUsleyip, sicak servis yapin.
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