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HAMSILI ACIK PIDE

istanbul Biiyliksehir Belediyesi

500 g hamsi

1 adet sodan (¢ok ince dogranmig)
4-5 yemek kasigi margarin

3 adet yumurta

1 tath kasidi yas maya

1 kahve fincani sit

4-5 yemek kasigi tereyagi

Yeteri kadar un

Tuz

Karabiber

Hamsiler su Urlnlerinin hazirlanmasi béliminde anlatildidi gibi ayiklanir, bas ve kilgiklar atilir. >Yas maya ilik su
ile eritilir.

Un bir kaba elenir 2 yumurta, margarin, siit, maya ve tuz kulak memesi kivamina gelene kadar yogrulur. Uzerine
nemli bir bez drtilerek oda sicakliinda yarim saat dinlendirilir.

Bu sirada tereyag eritilir, ayn bir tavada ise soganlar hafifce sote edilir.

Hamurlar oklava ile oval bigcimde agllir, eritilmis tereyadi ile yaglanarak baliklar, sogan, tuz ve karabiber konur,
Uzeri aglk birakilacak sekilde kalan pidelerin kenarlari ice dogru kivrilir, yumurtanin sarisi bu kenarlara surulUr.
Pideler 180- 200 °C'ye kadar isitilmig olan firinda pigirilir.
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