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HAMSIKOY SUTLACI (TRABZON)

2 Litre St

175 Gr Piring

50 Gr Nigasta

3 Adet Yumurta Sarisi

1 Paket Vanilya

Yanm kg Toz Seker _

1 Litre Sit (Pirinci Pigirmek Igin)
1 Avug Findik (Uzeri Igin)

St ve pirinci genis bir tencerenin igine alip pisiriyoruz. Ayri bir tencerede 2 litre sitl kaynatip sekerini ilave
ediyoruz. Sut ile haglanmis pirinci kayanayan sute ekliyoruz. Nisasta, vanilya ve yumurtalarin sarisini bir kasenin
icinde biraz st ilave ederek ¢irpiyoruz. Siitlacimiza ekliyoruz. Biraz daha kaynattiktan sonra kii¢lik sutlag
kaselerine paylastiriyoruz. Kaseleri firin tepsisinin i¢ine alip biraz sicak su dékiyoruz. Onceden isitiimis 250
derece firinda kizarana kadar pigiriyoruz. Pistikten sonra istege gére Uzerine kirilmis findik serpip servis

ediyoruz.
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