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HAMSIKOY SUTLACI (TRABZON)

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 It sit

Yarim su bardagi piring
1.5 su bardagi su

1 su bardagi seker

1 yemek kagigi un

1 yumurta

1 paket vanilya

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 cay bardagi su

Suti tencereye koyalim ocagin altini agalim.

Sit kaynayana kadar bagka bir tencerede pirinci 1 buguk su bardagi su ile pisirelim.

Lapalasan pirinci kaynayan sutln igine ilave edelim ve kivam alana kadar kaynatalim.

Daha sonra sekeri ilave edip 2 dk. kadar daha kaynatalim.

Yumurtanin sarisini kullanacagiz. Bir kaba yumurta sarisi 1 yemek kasigi un ve 1 ¢ay bardagi su, tuz koyup
karigtiralim.

Hazirladigimiz karigimi sitlaca ekleyelim hizlica karigtiralim. Bu sekilde de 10 dakika kaynatip vanilyayi ilave
edip ocadi kapatalim.

Toprak kaselere sutlaci bolelim. 6 kase ¢ikti benim sitlacim. Firin tepsisine kaseleri yerlestirip tepsinin yarisina
gelecek sekilde su koyalim.

250 derece (6nceden isitmaniza gerek yok) Sutlaglarin Ustl kizarana kadar pisirelim. Soguduktan sonra (izerine
bol findikla servis edebilirsiniz
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