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HAMSIKOY SUTLACI (TRABZON)

1 kg. st

1 kahve fincani piring

1.5 bardak seker

1 yumurta sarisi

1 yemek kasigdi tereyagi

1 yemek kasigi misir nigastasi
1 tutam tuz

2 bardak su

Pirinci, bir su bardag@i suda haglayin, siitii kaynatin. Siit kaynadiktan sonra sekeri ilave edin. igine tereyagini da
ekleyin. Tekrar kaynadiktan sonra pirinci suyuyla beraber ilave edin, 15 dakika kaynamaya birakin. Yumurtanin
sarisini nigsasta ve bir bardak su ile iyice ¢irpin, sitlin i¢ine azar azar dokerek karigtirin. Bes dakika daha
kaynatin ve altini kapatin. Daha sonra firin kaplarina dékin. 250 derecede Ustleri kizaracak kadar pisirin, findik
ile servis edin.
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