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HAMSIKOY SUTLACI (TRABZON)

https://www.sabah.com.tr

2 litre stit (Manda)

1,5 su bardagi piring

2 su bardagi su

1,5 su bardag toz seker
2 paket vanilya

2 adet yumurta sarisi
Uzeri igin:

Findik

SOt bir tencereye alin ve kaynatin. Pirinci ayri bir tencerede haglayin ve suyunu ¢ekip yumusayinca site
ekleyin. SGt ve piring birbiriyle 6zlesince toz seker ve vanilyayi katip bir tasim kaynatin. Yumurta sarilarini derin
bir k&sede c¢irpin, sitlagtan 1 kepge alin ve yumurta sarisina ilave edip ¢irpmaya devam edin. Sitlaci glveg
kaplara paylagtirin. Yumurta sarilarini glivegteki sitlaglara pay ederek hafifge karigtirin. Glveg kaplarini firin
tepsisine yerlestirin ve tepsiye bir parmak su ilave edin. Onceden isitilmis 180 derece firinda Uzeri kizarana
kadar pisirin. Soguduktan sonra Gzerine dévilmis findik serperek servis yapin.
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