%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HAMSIKOY SUTLACI

1 It sit

2 su bardagi piring

1,5 su bardagi su

2 yemek kasigi SANA Klasik
1 su bardag seker

1 yemek kasigi un

1 adet yumurta

1 paket vanilya

2 cay kasigi tuz

1 cay bardagdi ekstra su

Suti tencereye alin ve kaynamaya birakin. )

Bagka tencerede yikanmis pirinci 1 yemek kasigi SANA KLASIK ve 1,5 su bardadi su ile haglayin. Haglama
islemi sirasinda tencerenin kapagini kapatin ve piring suyunu ¢ekene kadar pigirin.

Haslanan pirinci sute ilave edin, sekeri ekleyin ve hafif kivam alana kadar pisirin.

1 ¢ay bardagi su, tuz, un ve yumurta sarisini bir kapta karigtirin ve stte ekleyin.

Surekli karigtirarak bir tagim kaynatin, son olarak vanilyayi ilave edin.

Hazirlanan karigimi guive¢ kaplarina doldurun, bir firin tepsisine dizin.

Finn ayarlarindan yalnizca tst 1izgarayi segerek galistirin. Firin tepsisinin i¢ini gliveg kaplarinin yarisina gelecek
kadar su doldurun ve sutlaglarin Gzeri kizarana kadar pisirin.

Firindan ¢iktiginda kivami hala sulu olacaktir, endise etmeyin.

Pigen siitlaci, tzeri agik olarak buzdolabinda 1 gece sogumaya birakin.

Uzerini kirik findik ile siisleyin. Arzuya gore toz targin ekleyebilirsiniz. Soguk servis edin.
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