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HAMSIKOLI (RIZE)

500 gr kil¢igr ayiklamig hamsi
1 adet pirasa

yarim demet pazi

1 tutam maydanoz

1 tutam dereotu

1 tutam nane

1 adet kirmizi kapya biber
3-4 dal yesil sogan

1 yemek kasigi beyaz un

2 su bardagdi misir unu

2 adet yumurta

50 gr margarin

1 er tath kasig tuz karabiber ve pul biber
Yarim paket kabartma tozu

Yesillikler iyice yikanip kurulanir ve ince kiyilir. Kapya biberin ¢ekirdekleri ¢ikarilip minik kiipler halinde dogranr.
Dogranmis sebzeler derin bir kaba alinir; Gzerine misir unu, beyaz un, kabartma tozu, margarin umurta, hamsi,
tuz ve baharatlar eklenip iyice yogrulur, yaglanmis bir firin kabina yayilir. Onceden isitiimis 180 derece firnda
Uzeri kizarincaya kadar pisirilir. Kare seklinde dilimlenip servis yapilir.

Fotograf "kalamarustasi” tarafindan génderildi. 17.11.2020
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