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HAMSIKOLI

20 gr margarin

2 su bardagdi misir unu

1 kg hamsi blig

1 demet maydanoz

1'er cay kasigi nane, toz biber, karabiber
Tuz

Kizartmak igin sivi yag

Kilgiklart alinmig 1 kilo hamsi yogurma kabina koyulur. 2 adet kuru sodan ve 1 demet maydanoz kiguk kigik
kiyiip hamsilerin Gzerine eklenir. 1 dolu tath kasidi nane, 2 cay kasigdi tuz, 1 cay kasigi kirmizi toz biber ve 1 cay
kasiJ! karabiber ve 2 su bardadi misir unu ve yumusak yagi katilip hamsiler yogrulur. Hamsili hargtan yassi iri
kofteler yapilir ve kofteler kizgin yagda nar gibi kizartilir.
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