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HAMSI TAVA

1 kg taze hamsi (temizlenmis)
1 su bardagi misir unu

Tuz

Siviyag (kizartmak igin)
Limon dilimleri (servis igin)

Hamsileri bol su ile iyice yikayin ve slizgece alarak suyunun stizilmesini bekleyin.
Fazla suyu kagit havlu ile alin, bdylece un daha iyi yapisacaktir.

Genis bir kaba misir ununu koyun.

Hamsilerin her iki tarafini hafifce tuzlayin.

Hamsileri misir ununa bulayin, fazla unun doékilmesi igin hafifce silkeleyin.

Genis bir tavaya yaklasik yarim cay bardagi sivi yag ekleyin ve orta ateste isitin.
Yagin kizgin oldugundan emin olun; unun ki¢Uk bir parcasini atarak test edebilirsiniz.
Hamsileri tavaya sira sira dizin, mimkinse kuyruklar merkeze gelecek sekilde dairesel olarak yerlegtirin.
Yaklasik 4-5 dakika alt tarafi kizarana kadar pisirin.

Bir tabak veya kapak yardimiyla hamsileri dikkatlice ters gevirin.

Diger tarafini da ayni sekilde kizartin.

Kizaran hamsileri servis tabagina alin.

Yaninda limon dilimleri, roka ve sodan salatasi ile sicak olarak servis yapin.
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