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HAMSI TAVA

1 kg hamsi

Tuz

100 gr. sogan (ince kiyilmisg)
Aycicek yagd!

15 gr. un (2 ¢orba kagigr)
10 dig sarimsak dovilmis
45 mi sirke (3 ¢orba kasig)

Hamsileri yikayip slizdirin, tuz ve soganla biraz ovusturun ve 1 saat dinlenmeye birakin.

Aycicek yagini bir tavada kizdirin. Hamsilerin 5-6 sini kuyruklarindan birlestirerek tutun. Una bulayin ve
kuyruklar tavanin ortasina bakacak bicimde kizgin yada yerlestirin. Geri kalanlari da ayni bicimde tavaya
yerlestirerek altin sarisi renk alinciya kadar kizardiktan sonra stizdirerek tavadan alin. Uzerine havlu kagit
serilmis tabagda cikarin.

Bir kapta sirke ve sarimsagi karistirin. Baliklarin yaninda sarimsakli sirke ile servis yapin.
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