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HAMSI TAVASI

750 gr. Hamsi

4 Corba kasigi un

1 Su bardag zeytinyagi
Yarim limon

2 Yumurta

Tuz

Hamsiler bol suda yikandiktan sonra basglari ile birlikte i¢leri ayiklanir. Tekrar yikanir, tuzlanir sularinin stiziilmesi
icin kevgir icinde birakilir. Diger tarafta bir kabin igine yumurtalar kirilir. Igine un, su ve tuz eklenir. Catal ile
carpilir zeytinyad! tavada kizdirilir. Balik ikisi G¢U bir arada kuyrugundan tutulup unlu bulamaca batirilir ve
zeytinyagina birakilarak iki tarafi kizartilir. Sicak olarak limon sikip servis yapillir.
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