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HAMSI TAVASI (ORDU)

Malzemeler:

1 kg. hamsi

2 bardak misir unu

1 tath kasigi tuz

2-3 kaglk zeytinyagi.

Hamsiler temizlenir, yikanir. istege gore kllglklarl da cikarilabilir. Bir tepsinin i¢ine dokulen tuz ilave edilmis misir
unlu karigima atilan hamsiler icine 1 kasik yg gezdirimis hamsi tavasinin igine kuyruklari ortada birlesecek
sekilde daire seklinde dizilir. Kizgin ateste nar gibi pisirilir. Ustline tavanin kapag kapatilarak baliklar ters
cevrilip tavaya ters y(iz edilir. Sekillerinin bozulmamasin; dikkat edilerek diger yiizleri de kizartilinca servis
tabagina gevrilerek alinir. Sogan ve domates ile servis yapilir.
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