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HAMSI RAST GELE

Yarim kg hamsi

1 su bardagi misir unu
1 cay kasigi pul biber
1 cay kasigi tuz
Kizartma yag

3 adet taze sogan
10-15 dal dereotu

Misir unu, tuz ve pul biber iyice karigtirilir. Kilgiklari alinmig hamsiler bu karigsima bulanir ve kizgin yagda
kizartilir. Servis tabagdina ¢ikarilir, ince kiyllmis taze sogan ve maydanoz ilave edilir, glizelce karistirdiktan sonra
sofraya getirilir.
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