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HAMSI PILAVI (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Hamsi 1 Kg.

Kuru sogan 4 Buyuk boy
Siviyag 1,5 Su bardag
Piring 750 Gr.

Kus 0zimi 1 Paket
Karabiber 1 Cay kasigi
Maydanoz 6 Sap

Toz seker 3 Tath kasig
Tuz

Hamsiler temizlenir. Kilgiklari gikarilip yikanir. Kuru sogan dogranip sivi yagda kavrulur. igine piring eklenir.
Pirin¢ hafif pembelesinceye kadar kavrulur. Kavrulan pirince kus Uzimu, karabiber, ince dogranmig maydanoz,
toz seker ve Uste gikacak kadar su katilip kisik ateste pisirilir. Hamsilerin yarisi tepsiye sirtlari gelecek sekilde
yuvarlak bigim verilerek sik sik dizilir. Araya hazirlanan i¢ pilav dgenir. Kagikla orta kisim hafif ylkseltilir. Kalan
hamsiler de sirtlar diga bakacak sekilde sik sik dizilir. Hi¢ piring gértilmemelidir. Uzerine sivi yag gezdirilip sicak
su konarak firina verilir.
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