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HAMSI PILAVI (DUZCE)

Hamsiler temizlendikten sonra yarilarak kilgiklari alinir. Pilav pirinci ayiklanir. Yikanir. Tereyadi, sodan, domates,
maydanoz kirmizi ve kara biber az kizartildiktan sonra azcik suda pigirilir. Bir plake tasi ocakta iyice isitilir.
Guzelce silinir. Ustiine piring ve karigimi, sonra bir sira hamsi sonra piring, tekrar hamsi kona kona doldurulur.
Ustline kizgin korlar konur. 20-30 dakika sonra alinip servis yaplilir.
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