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HAMSI PILAKI

Omiir Akkor

1 kg ayiklanmig hamsi

Yarim su bardag Komili Soguk Sikma Zeytinyagi
1 demet maydanoz

1 adet kereviz sapi

1 demet taze sogan

2 adet pirasa

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi targin

1 tath kasidi kaya tuzu

Hamsiyi ayiklayin ve onarli olacak sekilde bir ¢op sise dizin.

Maydanozu, kereviz sapini, sogani ve pirasayl ince ince dograyin.

Bir kabin icine aldiginiz bu karisima tuz, karabiber ve tar¢ini ilave edip iyice harmanlayin.

Daha sonra glvegten bir pilaki tenceresine (yayvan bir pilav tenceresi gibi) sirayla bir kat hamsi bir kat bu
karigimi koyun.

Uzerine hayat suyuna benzer Komili Zeytinyadi[?Ini ilave edip kisik ateste pisirin.

© lezzetler.com tarif no:122226 « adi:Hamsi Pilaki « génderen:Berk Ay « indirme tarihi:28.04.2025 - 20:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hamsi-pilaki-vt89726
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/hamsi-pilaki-122226.jpg
http://www.tcpdf.org

