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HAMSI

Genis agizl, karin kismi keskin yapida kilgikli, kiigUk yapili ince uzun, biytkleri 15-20 santimetre uzunlugunda,
basik bir baliktir. Az g6zlerin kenarlarina kadar uzanir. Sirt tarafi yesil, mavi, yan ve karin taraflari parlak
gumusi renktedir. Viicudunu ince, parlak renkli pullar kaplamistir. Gabuk kopar, ele hemen bulagir. Hamsinin
rengi, 6lince mavilegir. Bayat hamsilerde renk siyaha kagar. Hamsi tlkemizde Karadeniz kiyilarinda bulunur.
Kasim ayindan itibaren suriler halinde ortaya ¢ikarlar. Bu akis mart sonlarina kadar sdrer. Izgarasi ve tavasi
yapilir. Kicik hamsiler kilgiklariyla yenebilir. Hamsi, tuzlanir, figilara konup saklanir. Tuzlu hamsiler zaman
uzadikca lezzetlenir. Temmuz ve agustos aylarinda yakalanan iri hamsilerin tuzlamasina "Anguez" denir. Hamsi
tuzlamasinin aksine anguez tazeyken yenmelidir. Yumusak kilgiklidir. Yagl ylzgecleri yoktur. Hamsi baligi ailesi
icinde "sardunya, ringa ve tirsi" baliklar bulunur.
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