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MillT Egitim Bakanhg

1 kg hamsi

2-3 dal maydanoz

2-3 dis sarimsak

4 adet yumurta

1 su bardagi misir unu
1 tath kasidi tuz

1 cay kasig pul biber

1 cay kasid! karabiber
1/2 bag yesil sogan

1 su bardagi sivi yag

HAMSI KUSU (TRABZON)

Hamsiler temizlenir. Kilgidi ¢ikarilir. 2-3 cm boyutlarinda hamsi kesilir.

Maydanoz , yesil sogan ve sarimsaklar dogranir. Pul biber, karabiber , misir unu ve tuz ilave edilir.
Hazirlanan karigima yumurta kirilarak karigtirilir.

Tavaya bir bardak sivi yag konur. Yagin kizmasi beklenir. Kizgin yag hazirlanmig olan malzeme kagik kagik

birakilarak kizartilr.

Sogduk ve sicak olarak servis edilir.
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