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HAMSI KUSU (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Hamsi 1 Kg.

Kuru sogan 2 Orta boy
Maydanoz 6 Sap
Karabiber 1 Cay kasigi
Siviyag 1 Su bardag
Yumurta 1 Adet

Hamsiler temizlenir. Kilgiklari ¢gikarilir. Yikanir. Kuru sogan verev verev dogranir. Tuzla 6ldardldr. Yikanarak
tuzdan arindirilir. Igine ince ince kiyllmig maydanoz, tuz ve karabiber konarak karigtirilir. Yumurta ¢irpilir. Ele bir
hamsi alinir. Hargtan biraz i¢ine konulur. Usttine bir hamsi konularak yumurtaya batirilir. Bu sekilde hazirlanan
hamsilerin alti ve Ustu gevrilerek kizgin yagda kizartilir.
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