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HAMSI KUSU

1 kg hamsi

1 demet maydonoz

1 kase misir unu

2 adet sogan

3 adet yumurta

Yarim demet taze sodan

1'er tatl kasidi kuru nane tuz karabiber
1 adet dolmalik kirmizi biber

Hamsileri temizleyip fileto haline getirin. Biberin gekirdeklerini temizleyip ¢ok ince zar seklinde kesin.
Yumurtalari ayri bir kasede iyice ¢irpin. Ig malzeme i¢in, taze sodani ve maydanozu temizleyip kiyin. Sogani
soyup kiyin. Kiyiimis soganlar, 2 tath kasigi misir unu, maydanoz, tuz ve baharati bir kasede harmanlayin. Fileto
haline getirdiginiz hamsilerden iki tanesini tezgahin Uzerine alin. Hazirladiginiz i¢ malzemeyi Gzerine yayip
Uzerini tamamen kapatacak sekilde iki hamsiyi yapistirin. Avucunuzun iginde sikarak kofte seklini verin.
Malzeme bitene kadar ayni ayni islemi tekrarlayin. Hazirladiginiz hamsi yumrularini énce ¢irpiimis yumurtaya
sonra misir ununa bulayin. Kizgin yagda ya da firinin 1zgara béliminde kizartin. Sicak servis yapin.
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