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HAMSI KUSU

1 kg taze (ya da tuzlanmig) hamsi
2 yemek kagigi misir un

1 su bardagi zeytinyag

2 adet yumurta

Maydanoz

Taze sogan

Tuz

Hamsilerin kilgiklarini, baliklari iki pargaya ayirmadan dikkatlice ¢ikarin. Taze sogan ve maydanozu ¢ok ince
kiyip, tuzla ovun. Birbirlerine yapigmalari igin biraz misir unu serpistirip tekrar karigtirin. 3 hamsiyi agik sekilde ve
kuyruklan bilege dogru gelecek bi¢cimde sol elinizin avucuna koyun, soganli kangimdan ilave edin. Uzerine
tekrar G¢ hamsi kapatin. Daha sonra avug iginde sikip, kéfte bigimine getirin. Bu iglemi bitlin hamsiler bitene
dek tekrarlayin. Hepsini hazirlandiktan sonra, misir unu ve ¢irpilmis yumurtaya bulayip, tek tek kizgin yagda
kizartin veya tepsiye dizerek firinda pisirin. Sicak veya soguk olarak misir ekmegi ile servis yapin.
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