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HAMSI KOFTE
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1 adet bayat ekmek

500 gram kilgiksiz hamsi

1 bag taze sogan

1/2 demet maydanoz

1 cay bardagi misir unu

1 yaprak pazi

2 yaprak kara lahana

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag

1 adet pirasa

1 cay kasig! karabiber, kirmizibiber
1 ¢corba kasigi tereyad

1 adet domates, kirmizi sogan, sivri biber (sus i¢in)
1 tath kasidi tuz

Bayat ekmegi rondodan gegirin. Hamsiyi blenderdan ¢ekerek karistirma kabina dékin. Ekmek ufagini, ince
dogranmis taze sodani, maydanozu, kara lahanayi, pirasayi karistirma kabina aktarin. Karabiberi, kirmizi biberi
ve tuzu ekleyerek yodurun. Yumurta buyUkligunde parcalar koparip avucunun iginde ezerek kéfte yapin. Kizgin
sivi yagda kizartin. Kirmizi sogani, domatesi, sivri biberi stsli kesip servis tabagina ekleyin. Servis yapin.
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