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HAMSI KOFTESI

1 kilo hamsi

2 dilim bayat ekmek

1 tath kasigr sumak

2 adet yumurta

5 yemek kagidi misir unu
2 adet kuru sogan

Bir tutam maydanoz
Tuz

1 cay kasigi Karabiber

1 yemek kasigi pul biber
3 yemek kagigi sivi yag

Hamsileri yikayip ayiklayin. Sonrasinda yikadiginiz hamsileri dograyin. Bu sirada ekmegin igini ¢ikarip islayin.
Islanan ekmek igini bir kaba alip Gzerine dogradiginiz hamsilerifsumagi,misir ununu ekleyip karistirin. Bu sirada
maydonozu dograyip, sogani rendeleyin. Sonrasinda maydonozlari, sogani, baharatlarini ve tuzunu da
hamsilere ekleyip yogurun. Son olarak ayri bir kabta yumurtalari da ¢irpip koFteye ekleyerek yogurun.
Yogurdugunuz kéFtelerden ceviz biyUkluglnde pargalar koparip elinizle diizleyin. Sonrasinda bir tavaya
koyarak kizartin.
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