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HAMSI KOFTESI (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

1 kg. hamsi

1 yumurta

1 adet orta buyUklUkte sogan

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 yemek kasigi un

3 dilim bayat ekmek igi

Y2 demet maydanoz

2 dig sarimsak

1 tath kasidi kéfte baharat
Tuz

Hamsiler ayiklanarak kilgiklari gikarilir. Yikanip tuzlanir. Uzerine bayat ekmek igi ufalanarak yumurta, salga, un,
kofte bahari dévilmis sarimsak, maydanoz ve rendelenmis sodan ilave edilir. Hepsi birlikte iyice yogrulur. Kéfte
sekli verilip yagda kizartilr.
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