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HAMSI KOFTESI (ORDU)

1 kilo temizlenmis ve kilgiklar ¢cikariimig hamsi
Yarim demet maydanoz ve taze nane

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Karabiber

Tuz

1 adet yumurta

1 adet sogan

Aldigi kadar misir unu

Temizlenmis hamsiler bigak yardimiyla kiip kip kesilir. Yarim demet maydanoz ve taze nane incecik Kiyilir ve
hamsilere eklenir. 1 adet sodan rendelenir ve hamsilerin Gzerine ilave edilir.1 adet yumurta, zeytinyagi ve
baharatlari da eklenerek en son olarak misir unu ilave edilir ve iyice yogurulur. Kiiguk pargalar koparilip kéfte
sekli verilir. Firin kabi yaglanarak kéfteler dizilir. 180 derecede firina surilerek pismeye birakilir.
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