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HAMSI KOFTESI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

1 kg hamsi

2 yemek kasigi un

1 adet sogan

Yarim bayat ekmek ici

Siviyag

1 yemek kasigdi biber salgasi

2 dig sarimsak

1 adet yumurta

1 cay kasid pul biber, karabiber Tatl kirmizi biber, kimyon
Tuz

Hamsi temizlenir, kilgiklar ayiklanir, blenderda cekilir. igine yumurta, ekmek ici, un, rendelenmis sogan,
rendelenmig sarimsak, salga, baharatlar ve tuz katilarak yogrulur. Ceviz biyukliginde kéfteler haline getirilir.
Bol yagda kizartilir. Sicak servis edilir.
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