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HAMSI KIYMALI KREP

3 yemek kasig margarin

2 adet yumurta

2 su bardadindan biraz az un
1 su bardagi su

1 su bardag st

1 cay kasigi tuz

100 gr hamsi kymasi

1 cay kasig pulbiber

1 cay kasig! yeni bahar

Oncelik ile Un, siit ve su ile hi¢ topak kalmayana kadar iyice ¢irpin. Yumurtalari ekleyin biraz daha cirpin. Kek
hamurundan daha akici bir kivamda hamur edin. Teflon tavaya 1 yemek kagsigi kasigi kadar margarin koyup
eritin. Tavaya 1 kepge hamuru dokerek yayin. Her iki tarafini gevirerek orta ateste pisirin. Daha sonra ayri bir
yerde hamsi kiymasi, margarin, pulbiber, yeni bahar ve kuru soganlar ki¢ik kiigiik dograyip yoguralim ve pisen
kreplerimizin her birini ortadan ikiye bélUp yogurdugumuz i¢ harcindan kreplerimize dolduralim ve sapka
seklinde agizlarini kapatalim. Bitin kreplerimize yni igslemi uyguladiktan sonra firin tepsisine dizip unlayalim ve
180derece Isitilmig firinda pisirelim.

© lezzetler.com tarif no:111760 « adi:Hamsi Kiymali Krep « génderen:Goksen « indirme tarihi:23.04.2025 - 22:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hamsi-kiymali-krep-vt81633
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/hamsi-kiymali-krep-111760.jpg
http://www.tcpdf.org

