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HAMSI KAYGANASI

20 adet hamsi

1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi un

3 yemek kasigi sut

1 yemek kagigr margarin
6 adet yumurta
Karabiber

Tuz

Hamsilerin kilgiklarini ¢ikarip, kafalarini koparin. Her birinin igine tuz ve karabiber koyun. Hamsileri ikiger ikiser,
karin kisimlarindan birlestirin. Cam bir kasede yumurta, ince dogranmis sogan, karabiber ve tuzu ¢irpin. Tavada
yag! eritip yumurtali karisimi dokiin. Ustiine hamsileri dizip kapagi kapatin. Cok kisik ateste arada bir tavay!
sallayarak hamsilerin altini pisirin. Sonra uygun boydaki bir tabak yardimiyla hamsileri ters yiiz edin ve diger
kismini da kizarttiktan sonra servis yapin.
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