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HAMSI KAYGANA

250 g Salamura Hamsi

1/2 Demet Pazi

1/2 Demet Maydanoz

1 Adet Yumurta

3,5 Corba Kasigi Misir unu
2,5 Gorba Kasigi Bugday Unu
1 Cay Kasigi Tuz

Hamsileri ayiklayip suda bekletelim. Pazilari, maydanozlari dograyalim. Hamsileri, pazilari, maydanozlari, misir
ununu, bugday ununu ve 2 yumurtayi bir kapta su ilave ederek karigtiralim. Hazirlanan karigimi tavada alt tst
ederek kizartalim. Hamsi kayganamiz hazirdir.
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