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HAMSI GUVEC

400 gr. dondurulmus hamsi

3 adet domates

2 orta boy sogan

4 dis sarimsak

4-5 adet carliston biber

1/2 bardak rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Hamsiler ¢6zdirlp suyu stizgegte stzdurulUr.

3-4 kasik zeytinyadi konulan giiveg kabina, kiip kip dogranmis sogan ve sarimsaklar konularak bu yagda
hamsiler sotelenir.

Dogranmis olan biberler eklendikten sonra, ardindan kabudu soyulmus, dogranmis domatesleri ilave edilir ve
domatesler suyunu ¢ekinceye kadar ateste pisirilir. Haglanmis ve stizliimis ildikten sonra ocaktan alinarak
glvecin Uzerine rendelenmis kasar peyniri konulur.

Finnin 1zgara ayarinda kasar peyniri eriyinceye ve Ustl kizarincaya kadar givec firinda tutulur.
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