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FIRINDA HAMSI

Hamsi

Sogan

Patates

Tereyagdi

Limon

Domates (Istede gore)
Tuz

Baharat

Once hamsileri temizleyin. Glizelce tuzlayin. Posete gegirin ve vakit varsa dolapta bekletin.

Hamsiler dinlenirken patates ve sogan soyin. Bir tane de domates yikayin.

Patatesleri ve sodanlari yuvarlak dograyin. Uzerine biraz tuz, yag ve karabiber, pulbiber gezdirin. Hepsini
harmanlayin ve tepsinin altina doseyin.

Ardindan hamsileri dolaptan ¢ikarin patateslerin ve soganlarin tzerine sirayla dizin.

Domatesleri de yuvarlak dilimleyin ve hamsilerin Gzerine koyun. Birkag dilimde limon ekleyin. Son olarak birkag
tath kasigi tereyadi da koyduktan sonra hamsileri 200 derece firinda 30-40 dakika pisirin.

Finnda hamsi tarifi yemek i¢in hazir.

© lezzetler.com tarif no:176296 « adi:Firnda Hamsi » génderen:gil « indirme tarihi:22.05.2024 - 03:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hamsi-firin-vt3940
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/firinda-hamsi-176296.jpg
http://www.tcpdf.org

