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FIRINDA HAMSI

https://cook.com.tr

Zeytinyagi 2 Corba Kasigi
Sofra Tuzu 1 Tutam
Maydanoz 4 Dal

Hamsi 500 Gram

Kirmizi Biber 1 Adet
Patates 1 Adet

Sarimsak 2 Dig

Sogan 1 Adet

Limon 1 Adet

Firina dayanikli yuvarlak bir firin kabinin altini yaglayip, tizerine sirasiyla halka halka dogranmis soganlari ve
patatesleri Ust Uste siralayin. Ustline hamsileri kuyruklari ortaya gelecek sekilde dizgince siralayin. Tabagdin
tam ortasini bir dilim limon ile sUisleyin. Minik minik dogranmig kirmizi biber, maydanoz ve sarimsag Ustline
serpistirip biraz zeytinyadi gezdiriyoruz. COOK Aliminyum folyoyla firin kabinizin tizerini kapatip firnda
patatesler pisene kadar pisirin. Pigtikten sonra folyoyu ¢ikarip 4-5 dakika daha hamsiler kizarana kadar firinda
bekletin. Hamsiler servise hazirdir.
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