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FIRINDA HAMSI

Hamsi
Misir unu
Tuz
Zeytinyag!

Finn kabina pisirme kagidini yayin ve kagida zeytinyadi gezdirin. Ayiklayip yikadiginiz hamsileri misir ununa

bulayin. Baliklari aralarinda bosluk kalmayacak sekilde dizin. Baliklara zeytinyadi gezdirin ve tuz serpin. Taze
biberiye otlarini da tepsiye birakin. 200 derece firinda 30 dakika pigirin. Limon dilimleri ile servis yapin.
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