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FIRINDA HAMSI

1 kilogram hamsi

1 adet kuru sogan

1 adet patates

3 dig sarimsak

1 adet domates

1 tath kasidi kekik

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pul biber
1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi salca

2 yemek kasigi zeytinyagi
Yarim limon

Hamsileri ayiklayip yikayin ve kurulayin.

Derin bir kasede Uzerine baharatlari, zeytinyagdini ve salgayi eklediginiz hamsileri glizelce harmanlayin.
Baharatlarin tadini gekmesi i¢in hamsileri Gzerine streg film gegirip buzdolabinda dinlenmeye birakin.
O sirada patates ve sogani yuvarlak yuvarlak dilimleyin.

Firin tepsisini yaglayip en alta sogan ve patatesleri dizin.

Uzerine baliklar yayip dilimlediginiz domatesleri ve limonlar ekleyin.

Sarimsaklari da irice dograyip baliklarin Gzerine yerlestirin.

Onceden 200 dereceye ayarlayip isittiginiz firina verin.

35 dakika kadar pisirdiginiz baliklariniz servise hazirdir.
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