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FIRINDA HAMSI

1 kg hamsi

1/3 fincan zeytinyagdi

7-8 corba kasigi limon suyu

1 corba kasig kekik

1 tath kasidi dag kekigi

1 ¢corba kasigi biberiye

1/2 ¢orba kasigi rezene tohumu (istege bagl)

1 tath kasidi taze ¢ekilmis, iri pargall yesil ve pembe biber
1 tath kasigi iri pargall kaya tuzu

Hamsiyi, kafalarini ve igini ayiklayarak iyice temizliyoruz.

Firin tepsisini 1-2 kagsik zeytinyagdiyla yaglayip hamsileri bitlin tepsiyi dolduracak sekilde yan yana diziyoruz.
Kekik, dag kekigi, biberiye ve rezene tohumlarini hamsilerin Uzerine serpiyoruz. Karabiber ve tuz ekliyoruz.
Zeytinyaginin geri kalanini da koyduktan sonra yemegimizi, suyunu ¢ekip de baliklar iyice pisene kadar,
onceden 180°C[2lde isitilmis firnda yaklagik 30-35' dakika tutuyoruz.

Firnni kapatmadan biraz énce limon suyunu ekliyoruz.

Not: Hamsi yerine sardalye de kullanabiliriz.
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