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HAMSI EKSILISI (RIZE)

250 gr yesil biber

3 adet domates

2 adet limon

4 dis sarmisak

1 demet maydanoz

5 adet kuru sogan

1 cay kasigi karabiber
250 gr margarin

1 tath kasidi tuz

Hamsileri ayiklayip yikayin. Kilgiklarini gikarip stizgece alin. Soganlari ince ince kiyip, margarinde
pembelesinceye kadar kavurun. Biberleri enlemesine kesip ekleyin. Bir domates ayirip, kalan domatesleri kiip
seklinde keserek karigsima ilave edin. Maydanoz ve sarmisagi ekleyip, tuz ve karabiber ilave edip bir iki dakika
karistirin ve atesten indirin. Firin kabina, hamsilerin i¢ kismi alta gelecek sekilde dizin. Hazirladiginiz i¢
malzemesini hamsilerin Gzerine serin. Bu islemi hamsiler ve i¢ malzemesi bitinceye kadar surdirin. En Uste
dizdiginiz hamsilerin sirt kisimlari Gste gelmeli. Ayirdiginiz domatesi ve bir limonu dilimleyip Uzerini sUsleyin.
Dider limonun suyunu sikip tzerine gezdirin ve pisirin.
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