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HAMSI CORBASI (RIZE)

Rize il Kiltiir ve Turizm Midurltgii

100 gr hamsi

1 blyUk domates

1 sogan

1 demet maydanoz

1 tath kasidi un

1 yemek kasigdi tereyadi
4 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Hamsileri temizleyin, kilgiklarim ¢ikarin ve tahta Gzerinde 1 cm'lik pargalar halinde kesin. Bu pargalari 5 dakika
kadar haglayip, suyunu suiziin. Diger tarafta, unu tereyag ile kavurun. Rendelenmis domates ve sogani una
ekleyip, birkag dakika karistirin. Suyu kaynatip, bu karisimin Gizerine ilave edip, iyice karistirin. Hamsileri,
kiyllmis maydanozu, tuz ve karabiberi ilave ettikten sonra 5 dakika daha pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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