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HAMSI CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
0,5 Demet maydanoz

6 Su Bardagi su

0,5 Gay Bardagi piring

2 Corba Kagigi krema

1 Adet havuc ve patates
Tuz

Karabiber

Uzerine: Dereotu veya maydanoz
1 Gorba Kasigi un

1 Adet rendelenmis sogan
600 gr hamsi

Hamsiyi ayiklayin ve kilgiklarini ¢ikarin yikayip stizdikten sonra 4 su bardagi suda haslayin suyunu sizip bir
kenara alin dider tarafta 2 su bardagi suda havug,patates ve pirinci hasalyip stizin ayri bir tencerede unu sana
margarinde kavurun kremayi ilave edip kavurduktan sonra igine haglanmis hamsi sogan ,ince kiyllmisg
maydonoz ,tuz ,karabiber ve haglanmig sebze suyunu ilave edin kaynadiktan sonra Gzerini ince kiyilmis dereotu
veya maydonozla susleyip servis yapin.
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