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HAMSI CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
1 Cay Kasig karabiber

1 Yemek Kasigi tuz

4 Su Bardagi kaynatiimis su

1 Adet sogan

1 Adet Domates

150 gr hamsi

1 Gorba Kasigi un

Hamsileri temizleyin, kilgiklarini ¢ikarin ve tahta tGizerinde 1cm'lik pargalar halinde kesin. Bu parcalari 5 dakika
kadar haslayip,suyunu suzin. Diger tarfta unu ve sana klasik kase margarini bir tavada kavurun.Domates ve
sogani rendeleyip tavadaki un karigimina ekleyiniz ve bir kag dakika karistiriniz.Suyu kaynatip un karisiminin
icine ilave ediniz ve iyice karistiriniz. Hamsileri, kiyilmig maydanoz, tuz ve karabiber ilave edildikten sonra 5
dakika daha pisirin. Sicak olarak servis yapiniz.
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