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HAMSI CORBASI

Nedim Atilla

MALZEMELER:
100 gram hamsi
2,5 su bardagi su

1 dis sarimsak

1 demet maydanoz
1 demet kuru sodan
1 ¢corba kasigi tereyag
2 ¢orba kasiJi un

1 adet domates
Tuz

Karabiber

HAZIRLANISI:

Hamsinin kilgiklarim ayiklayip yikayin. 1 cm inceliginde dograyip haslayin ve suyunu stizdlrerek kevgirle alin. Bir
tencerede 1 ¢orba kagsigi tereyagdini eritip rendelenmis kuru sodan ve sarimsagi kavurun. 2 gorba kasigi un ilave
edip karistirin. Rendelenmis domatesi ilave edip 1-2 dakika kavurmaya devam edin. 2,5 su bardadi kaynamig
suyu karigima ekleyin. Haglanmis hamsileri ve kiyilmis maydanozu ilave edip kisik ateste pisirin. Sicak olarak
servis yapin.
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