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HAMSİ ÇORBASI

 Nedim Atilla

MALZEMELER:
100 gram hamsi
2,5 su bardağı su
1 diş sarımsak
1 demet maydanoz
1 demet kuru soğan
1 çorba kaşığı tereyağı
2 çorba kaşığı un
1 adet domates
Tuz
Karabiber

HAZIRLANIŞI:
Hamsinin kılçıklarım ayıklayıp yıkayın. 1 cm inceliğinde doğrayıp haşlayın ve suyunu süzdürerek kevgirle alın. Bir
tencerede 1 çorba kaşığı tereyağını eritip rendelenmiş kuru soğan ve sarımsağı kavurun. 2 çorba kaşığı un ilave
edip karıştırın. Rendelenmiş domatesi ilave edip 1-2 dakika kavurmaya devam edin. 2,5 su bardağı kaynamış
suyu karışıma ekleyin. Haşlanmış hamsileri ve kıyılmış maydanozu ilave edip kısık ateşte pişirin. Sıcak olarak
servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:39784 • adı:HAMSİ ÇORBASI • gönderen:siyami • indirme tarihi:19.04.2025 - 18:48

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hamsi-corbasi-vt29684
http://www.tcpdf.org

